Getrankepreise

Paty- Fass 10 | Hovels ORIGIdGEr Zwickél Selbstbedienung ) € 66,00

(aulRer Had$,00 € plus € 50,00 Pfand)

Cola, Fanta, Sprite, Apfelschorle, Tafelwasser 1 L Flaschen auf3er Haus je € 3,20

Hovels ORIGINAdwickelbier, Saisonbier vom Fass 03 1 € 2,70
0,4 | € 340

Clausthaler extra herb, Clausthaler Radler,

Vitamalz Flasche 0,331 € 2,70

SELTERS Mineralvass Flasche 0,251 € 2,50
0,751 € 5,50

Co@ Cola/ Fant&prite 0,3 I € 250

Orangerund Afelsaft 0,2 | € 280

Tase Kaffee / Tee € 2,00

Wein

WeilRwein trocken/dibtrocken 0,2 | € 420

Rosé 0,751 €18,00

Rotwaei

Hausweine ( andere Sorten nach Absprache und Aufpreis )

Sekt

Hausmarke ,, Lutter & Wegener * 0,751 €28,00

(‘andere Sorten nach Absprache und Aufpreis )

Spirituosen

Hovels Krautertropfchen 2cl € 150
Weizenkorn 2cl € 150
Maltegr Aquavit 2cl € 2,10
Jubilaumsaquavit 2cl € 240
Kimmerling 2cl € 1,80
Fernet Branca 2cl € 2,10
Tequila 2cl € 2,00
Asbach Uralt 2cl € 2,00
Baileys auf Eis 2cl € 240
Ramaazti auf Eis 4 cl € 4,10
Kirschwasser, Obstlaljaths Birne 2cl € 3,10
weiter Spirituosen nach Absprache

Longdrinks auf E2scl Spirituosenanteil)

Asbach Cola € 480
Wodka Lemon € 4,80
Whiskey Cola € 4,80
Bacardi Cola € 480

Gin-Tonic



Salzkuchen - Brotchen - Brot

Belegte Handschnittchen oder halbe belegte Brétchen
mit Schinken, Wurst, Kase, Mett
mit Lachs, Roastbeef

Salzkuchen wehieden belegt ab

Fingerfood Snack Attack

Kalt

Pumpernickel mit Mettkugel

Schwarzbrot mit Gorgonzola oder Camembert
Vollkornbrotit Serranoschinken

Bagude mit Krautersgainand Frischkasedip

Baguette mit Gravedhs oder Rauchlachs

Warm

Backpflaumen im Speckmantel
Nurnberger Wiirstchen

Scampi im Backteig, pikant

Geflitks Blatterteiggeback

Stiick
€ 2,00
€ 2,00
€ 250
€ 3,00

€ 3,00

Stiick
€ 2,00
€ 2,00
£ 2,50

€ 250



Die Hovels Buffets |
und Menus

Wir beraten Sie kostenlos und unverbindlich, bei Ihnen
oder am geplanten Veranstaltungsort. Wir garantieren
zuverlassige Betreuung tiber unsere Profikiichen im
GroRraum Rhein-Ruhr, u.a. in Diisseldorf, Mulheim,
Essen, Dortmund.

Wir verfiigen tiber einen Mitarbeiterpool fiir GroBveranstaltungen
und besitzen Logistik und Erfahrungen in der Organisation und
Abwicklung von Veranstaltungen bis ca. 2000 Personen.

Sie feiern lieber in einem unserer Betriebe?
Wir vermieten an allen Standorten einzelne Raumlichkeiten
oder auch eines unserer Objekte exklusive fiir
IHRE VERANSTALTUNG !!!

Alle Buffets ab 30 Personerwm/




Buffet
,Das Westfalische*( Kalt )

Matjesvariationen mit verschiedenen Dips,
Heringssalat ,Hausfrauen Art",
Hausgemachte Salate,
Krautsalat, Kartoffelsalat, Eiersalat

Kartoffelrahmsuppe mit Mettwiirstchen

Kleine panierte Schweineschnitzel, mit Zitronenspalten ,Wiener Art*
Verschiedene Schinkenspezialitdten vom Holzbrett
Westfélisches Zwiebelmett gariert mit Zwiebelringen
und Gurken,

Kleine gebratene Frikadellen mit Essiggemdise bunt garniert

Léndliche Késeplatte mit Weintrauben,( 3 Sorten )
Ofenfrisches Treberbrot- und Brétchenspezialititen
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce
Vanillecreme mit Amarenakirschen

Ab 30 Personen : 19,90 € pro Person



Buffet Hovels
,Bierbrauerschmaus* ( Kalt/ Warm )

Hausgemachte Gulaschsuppe

Frische Salate der Saison mit Hausdressing
Heringsstipp mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken

Spanferkelrollbraten mit Schwerter Senf
und Hovelsbiersauce
Westfélischer Rosenkranz

Speckkartoffelsalat
Sauerkraut
Speckbohnen
Bratkartoffeln

Ofenfrische Treberbrot- und Brétchenspezialitdten
mit Butter und Zwiebelschmalz,

Arme Ritter mit Vanillesauce
und heilSen Kirschen

Ab 30 Personen pro Person €/ 22,50



Buffet
»Zwickelfest” ( Kalt / Warm )

Variation von geréucherten und gebeizten Edelfischen
( Réucher- und Graved Lachs )
mit Sahnemeerrettich und Dill-Senfsauce,
Matjesfilet mit Apfel und Sauerrahm ,Hausfrauen Art*

Roastbeef, rosa gebraten, mit Sauce Remoulade,
Kleine panierte Schweineschnitzel mit Zitronen garniert,

Kartoffelsalat, Gemiisesalat Bayrischer Wurstsalat,
Bunte Salate der Saison mit Hausdressing

*hhkkhkhkhkkhkkhkkkikhkhkiiikkik

Westfélische Kartoffelsuppe mit Mettenden

Spanferkelrollbraten
mit einer Hovelsbiersauce,
Westfélischer Rosenkranz mit Schwerter Senf,
Geschnetzeltes von der Putenbrust
in einer Rahmsauce von frischen Basilikum

Kartoffelgratin, Speckbohnen,
Sauerkraut, Butterspétzle

Késeauswahl vom Brett mit Weintrauben, ( 5 Sorten )

Ofenfrische Treberbrot- und Brétchenspezialitédten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert

Mousse au chocolat,
Erdbeercreme mit Léffelbisquit,
Frischer Obstsalat

Ab 30 Personen € 29,50 pro Person



Buffet
»,Hovels Extra Klasse“ ( Kalt / Warm )

Serano Schinken mit marinierter Melone,
Pikante Antipasti mit Késecreme,
Salat von Tomaten und Mozzarella
mit Balsamico Dressing und frischem Basilikum

Knackige Blattsalate der Saison mit verschiedenen
hausgemachten Dressings

Pastasalat mit Crevetten und Lauchzwiebeln,
Salat von Meeresfriichten
Graved- und Réucherlachs mit Honig-Senf-Crem

Rahmsuppe von frischen Kréutern
mit Parmesan

Spanferkelrollbraten mit Hovelsbiersauce,
Gebratene Schweine- und Putensteaks in Basilikumrahm,
Gebratenes Zandeffilet in Knoblauch-Tomaten-Schmelze

Mandelbroccoli, Ratatouillegemiise, Sauerkraut,

Schupfnudeln, Kréuterreis, Kartoffelgratin

Késeauswahl vom Brett mit Weintrauben,( 5 Sorten )
Ofenfrische Treberbrot- und Brétchenspezialitédten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert
Apfel-Tiramisu,

Salat von frischen Friichten,
Mousse au chocolat

Ab 30 Personen : 36,50 €/ pro Person



,Das Italienische” Buffet ( Kalt / Warm )

Tomaten-Mozzarella-Sticks, mit Basilikum
Vitello Tonnato:

Scheiben vom Schweinerticken mit Thunfischsauce
Rinder-Carpaccio mit Ruccola und Parmesan
Melone mit Schinken
Mariniertes Gemdise, gefiillte Champignons
Marinierte Sardinen
Antipasti mit Frischkase gefiillt
Frische Salate mit Hausdressing
Késeauswahl “ltalien”
Ciabattabrot, Basilikumbutter

*hAkAAkAkhkkkiikk

Minestrone, italienische Gemiisesuppe
Lachslasagne

Putensteak , Toskana®, mit Tomaten-Paprikasauce
und Gemiisereis

Dessert

Tiramisu
Frischer Obstsalat

Ab 30 Personen: 26,50 € pro Person



Unsere Menus

alle Meniis ab 10 Personen

Menu 1
Rinderkraftbrihe
mit Pfannkuchenstreifen und Gemise

Geschnetzeltes vom Schweinefilet
mit Champignons in Rahm,
dazu Berner Kartoffelrosti

Hausgemachte
Rote Gritze mit Vanillesauce
Euro 22,50

Menu 2
Kartoffelrahmsuppe mit
Mettenden

Riesenschweinshaxe mit
Sauerkraut, Rostkartoffeln
und Schwarzbiersauce

Apfelkompott mit
Vanilleeis und Schlagrahm
Euro 20,50

Menu 3
Rahmsuppe von frischen
Champignons

»HoOvels Feuerpfanne*
Medaillons vom Schweinefilet
auf buntem Gemiuse mit Réstkartoffeln
und pikanter Pfeffersauce

Hausgemachte Tiramisu
Euro 24,50



Menu 4
Vegetarisch
Pikante Gemisekraftbrihe
mit SchwemmkléRchen und Krautern

Gratin von Broccoli und Kartoffeln
mit Mozzarella und Sauce Hollandaise

Frischer Obstsalat
mit Vanilleeis
Euro 18,50

Menu 5
Kressestppchen
mit Rahm

Zanderfilet aus der Pfanne
an Blattspinat mit einer leichten
Zitronensauce und Krauterkartoffeln

Hausgemachte Tiramisu
Euro 24,50

Menu 6
Marinierte Blattsalate der Saison
mit Krauterdressing an gebratenen
Zanderstreifen

Kressesuppchen mit Rahm

Filetsteak vom Angusrind
an einer leichten Pfeffer-Brandy-Sauce
mit Blattspinat und Kartoffelrosti

HOVELS
Dessertvariation
Euro 37,50



,All Inclusive“unser Angebot

Pauschalpreis von 22,50 Euro ( Aufschlag zum Buffetpreis )
pro Person = 22,50 Euro + Buffet / Meni = Endpreis

e Buffet / Men siehe Anlage

o Getranke
Hovels ORIGINAL, Zwickelbier
Mariacron, Weizenkorn, Ramazotti,
Obstwasser,Malteser
Cola, Fanta, Wasser, Saft, Schorle,
Weilwein, Rotwein und Kaffee

e Sektempfang ( 1 Glas pro Person)
e Servicepersonal
e Standartdekoration

) (5 Zeitstunden wahrend der Offnungszeit)
Anderungswinsche kdnnen nach Absprache vorgenommen werden
Angebot ab 30 Personen




Tagungen in der

Hovels-Hausbrauerei !

Fur lhre Tagungen bieten wir Ihnen unterschiedliche Angebote an :

Tagungsdauer bis 4 Stunden
Pro Person

Tagungspauschale | €8,50
Kaffee und 2 Konferenzgetranke

Tagungspauschale Il €11,50
Kaffe, 2 Konferenzgetrénke und
2 halbe belegte Brotchen

Tagungspauschale lll €22,00
Kaffee, 2 Konferenzgetranke und
Mittagessen-@ang Men)

Zusétzlich berechnen wir die Ubliche Kostenpauschale.
Die Gestellung von Tagungstechedhben wir nach Aufwand.
In der Kostenpauschale fir den benotigten Raum ist eine Grundausstattung
an Tagungstechnik (Leinwand,eadeffifChart) enthalten.

Falls lhnen keine Tagungspauschale zusagt, erstellen wir Ihnen
gerne ein individuelles Aoigeb



