Oster-Brunch 2010
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Zum Friihstiick
GroBer Brotkorb mit Brot und Broétchenspezialitaten
Zwiebelschmalz, Butter
19,90€ pro Person Aufschnittplatte, Schinke.nplatte, Auswahl an Kase,
Marmelade, Honig, Nougatcreme,
Cornflakes, Musli, Milch
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inklusive Kaffee, Tee und Safte
Kinder bis 12 Jahren zahlen die Halfte
Vorspeise
Gleich reservieren

Spargelcremesuppe
unter 0231/91 4547 0

Krauterrihrei mit Nirnberger Wirstchen
Mozzarella mit Basilikum und Tomaten
Milder Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
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Hauptgdnge
Krauterlammbraten in Rotweinjus
mit grinen Bohnen und Rahmkartoffeln
Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust in
Rahmsauce mit kleinen Rdéstitalern
Gebratene Lachsschnitte
in Kerbelrahm mit Butterreis
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Dessert
Frische Erdbeeren und Rote Gritze
mit Vanillesauce
Safte: Orangen- und Apfelsaft



